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Plus de

20
vignerons
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Le vignoble 
Thouarsais
A quelques encablures de 
la Loire et de Saumur, à la 
frontière de l’Anjou et du 
Poitou, le Thouarsais profite de 
conditions géologiques et climatiques 
exceptionnelles.
Favorable à la vigne, ce terroir 
remarquable de schistes et de tuffeau, 
d’argile et de sols limoneux permet 
d’élaborer des vins subtilement 
expressifs, aux caractères délicats 
ou fortement prononcés. La grande 
diversité des sols thouarsais en fait sa 
particularité.

Nos viticulteurs et 
leur savoir faire...

Passionnés et passionnants, 
chaque viticulteur a son 
histoire, sa pratique. L’un 
perpétue un héritage familial 
tandis que l’autre a changé 

de vie. L’une élève du vin en 
amphore et son voisin en cuve inox. 
L’un a rénové un corps de ferme 
traditionnelle, l’autre a construit un 
chai ultra moderne.
Tous partagent les valeurs du travail 
bien fait, de la convivialité et la passion 
d’un métier, sans modération.

Le Nord des Deux-Sèvres fait partie des zones d’appellations 
d’origines contrôlées Anjou et Saumur.

Et oui, il y a du vin en Deux-Sèvres, et du bon !



La Route des vins
Venez à la découverte des particularités 
du vignoble Thouarsais.
Entre amis, en famille ou en couple, 
passez du bon temps sur La Route des 
Vins Thouarsais : un circuit de 50km 
parsemé de haltes d’information.
En voiture, son parcours serpente au 
milieu des vignobles et du Thouet, 
permettant de belles balades. Les plus 
sportifs pourront même l’effectuer 
à vélo, pour éprouver le relief des 
coteaux.
N’oubliez surtout pas de vous arrêter 
chez l’un de nos vignerons, qui vous 
expliquera sa manière de travailler et 
vous fera goûter le fruit de son art.

Pour la pause déjeuner, n’hésitez 
pas à pique-niquer dans les vignes 
ou profitez des bonnes adresses de 
restaurants du territoire, pour allier 
les vins du thouarsais avec une bonne 
assiette.

3 haltes
d’informations
ludiques

Des vins aux 
arômes uniques
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Découvrez le terroir et le 
savoir-faire des viticulteurs 
thouarsais par ces 3 haltes 
d’informations

L’importance des sols 
et de la géologie
à St-Martin-de-Sanzay

Les quatre saisons de 
la culture de la vigne
à Bouillé-Loretz

La viticulture, une 
histoire humaine
à St-Pierre-à-Champ
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Domaine
du Rueau

Le Rueau
VAL-EN-VIGNES
05 49 96 80 75

Domaine
de la Gachère

4 lieu-dit la Gachère
ST-PIERRE-À-CHAMP

05 49 96 81 03

Domaine
des Trois Pierres

1 Le Limonet
ST-PIERRE-À-CHAMP

06 32 91 75 58

Domaine
des Martin

10 rue de la gare
Vraire

VAL-EN-VIGNES
06 89 43 75 79

Domaine
des Trahan

2 Rue des Genêts 
VAL-EN-VIGNES
06 12 32 44 91

Domaine
des Dîmes

24 rue des Caves
LORETZ-D’ARGENTON

05 49 67 70 50

Domaine
de Beauron

118 Le Fonteny
BOUILLE-LORETZ
05 49 67 07 96

SCEA
la Gretonnelle

329 rue Bacchus
BOUILLE-LORETZ
05 49 67 04 49

Domaine
Lacroix

154 rue Rabelais 
BOUILLE-LORETZ
05 49 67 13 40

nos viticulteurs
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Domaine du 
Pressoir à Cales

137 rue des caves
Les Landes

BOUILLE-LORETZ
06 22 05 72 41

Domaine
du Belvédère

12 rue des Halles
ST-MARTIN-DE-SANZAY

05 49 67 72 80

Jardins
de Fleury 

THOUARS
06 74 63 58 96

Le Clos
des Treilles

1 route de Pompois
SAINTE-RADEGONDE

06 24 63 20 75

Domaine de la 
Rochelambert

16 rue du Calvaire
MAUZE-THOUARSAIS

05 49 96 64 18

Les vignes
du Bourg Joly

70 Rte du Bourg Joly
ST-MARTIN-DE-SANZAY

06 32 13 83 14

Le Clos
des Motèles

42 rue de la Garde
SAINTE-VERGE

05 49 66 05 37

Maison
Baron

36 rue de la Garde
SAINTE-VERGE

06 45 91 73 86
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Les Terres 
Blanches

Cour des Badauds
OIRON

05 49 96 52 16

SCEA
François Gigon

3 route du château 
OIRON

05 49 96 56 22
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32, place Saint-Médard - 79100 THOUARS
Tél. 05 49 66 17 65
contact@maisonduthouarsais.com
www.maisonduthouarsais.com

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération




